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SUS CAMPOS CON PARRAS DE HASTA 80 AÑOS, 
PLANTAS SOBRE LOS MEJORES SUELDOS DEL 
VALLE DEL MAULE

nuestra viña
Viña Casa Donoso se encuentra en el mismo corazón del 
Valle del Maule, una de las regiones más antiguas y con 
mayor tradición vitivinícola en Chile.
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VALLE DEL MAULE ES PARTE DE LA
D.O. VALLE DEL MAULE DE CHILE.

10º a 30º C

Entre enero y marzo (período de maduración)
presenta una amplitud térmica de entre 
10° a 30° Celcius. 

ubicado a 100 m.s.n.m    /    clima mediterráneo    /    suelos de origen sedimentarios

Clima / Suelo
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Felipe Ortíz

Destacan Carmenere, Malbec, Carignan y otros 

tradicionales como Cabernet Sauvignon, 

Merlot y Cabernet franc. 

Se trata del Valle vitinícola más grande y antiguo 
de Chile, que ha recuperado la atención e interés 
de los expertos por :

·   Viñedos longevos

·   Cuna del Carménère

El resultado son variedades naturalmente 
balanceadas y excitantes.

Valle del Maule
www.casadonoso.com
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Nuestra Filosofía
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·   Viñedos de gran logevidad y producciones de 
menos de 7.000 kilos/há.

·   Manejo de la producción con monitoreo 
permanente.

·   Elaboración del vino respetando cada  uno de 
los procesos naturales y con uno minimo de 
intervenciónes, logrando un alto potencial 
enológico en nuestras líneas, generando un 
producto noble y de calidad superior.

EN CASA DONOSO PRIVILEGIAMOS 
EL CUIDADO  Y LA CALIDAD POR 
SOBRE TODO...



terroir de más de 100 años

50 has.

FUNDO
LAS CASAS

90 has.

FUNDO
LA ORIENTAL

90 has.

FUNDO
SAN VICENTE

cabernet sauvignon   /   carménère    /    merlot    /    cabernet franc

Nuestras principales cepas

sauvignon blanc   /   chardonnay

Nuestra Filosofía
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CASA DONOSO ESTA PRESENTE EN LOS 
5 CONTINENTES Y EN LOS MERCADOS 
MÁS IMPORTANTES.

Brasil  /  Estados Unidos  /  Rusia  /  China  /  Europa

de chile al mundo

En el mundo
www.casadonoso.com
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Nuestro Enólogo
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NUESTRO ENÓLOGO

Nuestro enólogo Felipe Ortiz, que ha desarrollado su carrera en 
Francia, Napa, Australia y Chile, sostiene que el Valle del Maule 
tiene una variedad de características que aseguran :

Vinos blancos con mucho frescor y rastros minerales, en especial nuestro Sauvignon 

Blanc. Vinos tintos como el Merlot y el Cabernet Sauvignon con ciclos de corta 

maduración, que entregan un óptimo equilibrio entre el alcohol y la acidez. 

Y finalmente, un agradable y suave Carmenere, que por ser un difícil 

y exigente varietal, dificulta su maduración en otros valles.



Nuestros Vinos
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D
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ICONO

D — se caracteriza por su intenso 
color rojo violáceo.

Sus aromas recuerdan grosella negra, zarzamora, 
delicadas notas especiadas a pimienta y anís. 
Presenta un sutil tostado e insinuaciones a vainilla, 
producto de su guarda en roble francés.

En boca resulta armónico, con taninos sedosos
 y acidez balanceada. Su final es elegante y 
persistente.

40% Cabernet Sauvignon, 30% Carménère, 

20% Malbec & 10% Cabernet franc

D



Perla Negra
www.casadonoso.com

#unlujoparalossentidos

Premium  ·  Perla Negra — 12

PREMIUM

perla negra — se caracteriza por su intenso 
color rojo rubí.

En nariz, sus aromas recuerdan especias finas, humo 
y moras, con notas particulares de roble y vainilla, 
producto de su guarda en barricas francesas.

En boca, resultabalanceados, con un mix de acentos 
que se explican por el ensamblaje de las diferentes 
cepas. Su final es elegante y persistente. 

50% Cabernet Sauvignon, 20% Carménère, 

20% Malbec & 10% Cabernet franc

perla negra



1810
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PREMIUM

1810 — se caracteriza por su intenso color rojo rubí 
con delicadas insinuaciones violetas

En nariz recuerda aromas a fruta madura tales como 
mora e higo, finas especias y fruta confitada. Su 
guarda hace resaltar notas tostadas, vainilla y toffe.

En boca, de taninos maduros y estructurados, 
denota un gran y elegante final. 

50% Cabernet Sauvignon & 50% Carménère

1810



Clos Centenaire
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PREMIUM

D — se caracteriza por su intenso 
color rojo violáceo.

En nariz, es complejo y elegante, tiene aromas a 
tabaco, cedro, tonos de frutas como mora y 
pétalos de rosa.

En boca, su acidez es elegante, envuelve, taninos 
maduros, un buen final.

40% Cabernet Sauvignon, 30% Carménère, 

20% Malbec & 10% Cabernet franc

clos centenaire



Bicentenario 
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GRAN RESERVA

Como homenaje a los 200 años de independecia de 
Chile, “Casa Donoso” produce este vino que 
entrega en cada copa la tradición de nuestro valle y 
abre el alma de nuestro país al mundo entero. 

Cepas : Cabernet Sauvignon / Carménère / Chardonnay / Sauvignon Blanc

BICENTENARIO



Evolución
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RESERVA

Construir la nueva historia de Chile supone la adopción 
de un espirítu abierto a los cambios y transformaciones 
del mundo actual. Adaptándonos a esta nueva realidad. 

Casa Donoso presenta en su producto Evolución un 
concepto de vino lleno de perfumes y sabores 
agradables, cuya virtud es pasar de lo complejo y 
heterogéneo a lo simple y puro. 

Cepas : Cabernet Sauvignon / Carménère / Merlot

Chardonnay / Sauvignon Blanc

evolución



Oficinas comerciales
Manuel Montt 211 . Providencia . Santiago —  Chile. 
Tel : (056-2) 2 235 7373

Bodega
Fundo La Oriental s/n. Camino a Palmira km 3.5 . Talca — Chile.
P.O. Box: 864 Talca – Chile / Tel : (056-71) 2 341 400 

Casa Donoso — Un lujo para los sentidos


