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AUSTRALIE - Origine : Coonawarra
Cépages : Shiraz

millesimes disponibles : 2013

KKoooonnaarraa  eesstt  llee  nnoomm  ddee  llaa  pprroopprriiééttéé  ddee  llaa  ffaammiillllee  RReesscchhkkee  àà  CCoooonnaawwaarrrraa..  EEnn
11990066,,  HHeennrryy  AAllbbeerrtt  eett  AAlliiccee  JJaannee  RReesscchhkkee  ssoonntt  vveennuuss  àà  CCoooonnaawwaarrrraa  ppoouurr
bbââttiirr  lleeuurr  vviiee  ddee  ffaammiillllee..
PPrrèèss  ddee  110000  aannss  pplluuss  ttaarrdd,,  llaa  ffaammiillllee  vviitt  ttoouujjoouurrss  àà  CCoooonnaawwaarrrraa..
LLee  hhaarraass  dduu  bbééttaaiill  ssuurr  llaa  pprroopprriiééttéé  eesstt  ttoouujjoouurrss  llàà,,  mmaaiiss  lleess  vviiggnneess  eett  llee  vviinn
oonntt  ééttéé  llaa  ppaassssiioonn  ddéévveellooppppééee  ddeeppuuiiss  11998888..
CChhaaqquuee  aannnnééee,,  ddeeppuuiiss  11999911,,  3300  ccaaiisssseess  ddee  KKoooonnaarraa  ssoonntt  ffaaiitt  ppoouurr  llaa  ffaammiillllee
eett  lleess  aammiiss..  EEnn  11999999,,  lleess  pprreemmiieerrss  vviinnss  KKoooonnaarraa  oonntt  ééttéé  mmiiss  àà  llaa  ddiissppoossiittiioonn
dduu  ppuubblliicc,,  aavveecc  uunn  nnoommbbrree  ttrrèèss  lliimmiittéé  
LLeess  vviiggnneess  ssoonntt  nnaattuurreelllleemmeenntt  mmaaiinntteennuueess  àà  uunnee  mmooyyeennnnee  ddee  22  ttoonnnneess  oouu
mmooiinnss  ppaarr  aaccrree..  NNoouuss  ccrrooyyoonnss  qquuee  llaa  qquuaalliittéé  eesstt  pprriimmoorrddiiaallee  ddaannss  llaa  ccrrééaa--
ttiioonn  dd''uunn  vviinn  qquuii  eesstt  nnoonn  sseeuulleemmeenntt  bboonn,,  mmaaiiss  ccoohhéérreennttee  eett  ddiiggnnee  dd’’aannnnééee
eenn  aannnnééee..

CCoooonnaawwaarrrraa  eesstt  uunnee  ttrrèèss  ppeettiittee  rrééggiioonn  vviittiiccoollee  eenn  AAuussttrraalliiee  dduu  SSuudd,,  ccééllèèbbrree
ppoouurr  ssoonn  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  eett  sseess  SShhiirraazz..
AAvveecc  ddeess  tteemmppéérraattuurreess  ttrrèèss  ssiimmiillaaiirreess  àà  cceelllleess  ddee  BBoorrddeeaauuxx  eenn  FFrraannccee,,  CCoooo--
nnaawwaarrrraa  rreeççooiitt  mmooiinnss  ddee  pprréécciippiittaattiioonnss,,  mmaaiiss  aavveecc  uunn  aapppprroovviissiioonnnneemmeenntt  eenn
eeaauu  ssoouutteerrrraaiinnee  ddee  hhaauuttee  qquuaalliittéé,,  lleess  vviittiiccuulltteeuurrss  oonntt  eennccoorree  pplluuss  ddee  ccoonnttrrôôllee
ssuurr  lleess  ssaavveeuurrss  eett  ll''iinntteennssiittéé  ddeess  rraaiissiinnss  uuttiilliissééss  ppoouurr  llee  vviinn..

".... La plupart des personnalités du monde du vin reconnaissent que Coona-
warra est le plus grand district de vin rouge de l'Australie, et proposant de
grands vins rouges reconnus dans le monde."
Len Evans - "Le livre complet de l'Australian Wine" - Revised Edition - Weldon
Publishing

KOONARA
Angel’s peak 
Coonawarra Cabernet Sauvignon
2013 (750ml)
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Le nom «Angels peaks» est une référence à "la part des anges" qui est la partie qui s'évapore du fût de chêne. À son
apogée, à 18 mois, 10% du vin peut s’être « envolé », laissant le reste du vin plus concentré et digne de maturité.

"rendement très faible 5 tonnes par hectare; fermentation 14 jours, mûri en barriques françaises.
Ceci est un superbe cabernet représentatif de cette région si typique; il y a un intense mélange de cassis accentués
fruits de fruits noirs, des tanins et un chêne très bien intégré. Un sublime vin avec une excellente longueur "
92 points -. James Halliday

Ce vin a une intense couleur. Il s’appréciera mieux avec une décantation  d’une heure pour vous permettre de voir la
véritable profondeur et saveur de ce vin, 
Pas de sucre résiduel, en dessous des niveaux organiques de soufre, et biologique.
Ce vin peut très bien vieillir jusqu'en 2033.

notes de dégustation
Pas de sucre résiduel, en dessous des niveaux organiques de soufre de l’agriculture bio.
un veillissement en Fûts de chêne français  
Ce vin révèle des notes caractéristiques de Coonawara cassis murs, notes chocolatées intenses, des tanins très fins
très bien intégrés. Superbe longueur.

À boire dès maintenant jusqu'en 2033.

Accord mets et vins
Osez ! Agneau au four, agneau grillé, boeuf braisé et ... desserts chocolat noir 100%
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