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ARGENTINE - Origine : MENDOZA - Lujan de Cuyo
Cépages : Malbec
millesimes disponibles : 2013

Sur une superficie de 10 hectares, bénéficiant de terres et d’expositions
maghnifiques sur le terroir de Lujan de Cuyo, le vignoble situé a 850 métres
d’altitude propose une gamme trés courte mais unique.

Des vins haut de gamme a base de Malbec, avec en complément des
Raboso, Ancelotta, Petit Verdot et Cabernet Franc.

Le vignoble utilise les ressources naturelles en eau de la montagne, en
utilisant I'ancien systéme pré-coloniale congu par les ancétres. L'eau est
capturée dans les réservoirs et distribuée a la culture avec un systéme
d'irrigation goutte a goutte moderne, fournissant la quantité infime et
exacte de chaque plant pour assurer une production de haute qualité.

Vendanges manuelles
Elevage : 10 mois en flts de chéne francais et américains
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Le Taureau est le personnage central de la Corrida Argentine. Un puissant taureau est ap-
pelé pour son courage, sa filiation et son origine, qu’il prouve dans 'aréne.

Nous avons créé et élevé ce vin avec soin, pour qu’il devienne le personnage principal

de votre table, et que ceux qui ont la joie de le savourer le gardent en mémoire. cen toeo ¢ e
La robe est intense et profonde. yous, o g
L'une des caractéristiques des Malbec de Casta del Sur réside dans leurs notes gour-

mandes de prunes. Des arébmes spécifiques d’épices (poivre sauvage) et de fruits noirs, MALBEC
accompagnés d’une délicate touche de chocolat, de cannelle et de café. S

En bouche ce vin subtil, présente une acidité fraiche. Une trés belle structure avec des
tanins riches et souples. Un élixir doté d’un corps charpenté, structuré et profond
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Accord mets et vins
Des accords parfaits avec les viandes rouges, boeuf braisé, chateaubriant.
Vous I'apprécierez avec les gibiers ou sur un comté ou un cantal

Alcool : 13.9° - Acidité : 5,05 g/l -PH:3,9-SR:1,80g/L
SO : <1
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