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Croatie - Origine : Brac
Cépages : 100% Plavac Mali

millesimes disponibles : 2011

LL’’îîllee  ddee  BBrraač nn’’eesstt  qquu’’àà  uunnee  hheeuurree  eenn  bbaatteeaauu  ddee  SSpplliitt..  CCeettttee  lloonngguuee  îîllee  ddee
4400  kkmm  eett  ddee  1122  kkmm  ddee  llaarrggee  eesstt  uunnee  ddeess  îîlleess  lleess  pplluuss  vvaasstteess  ddee  llaa  DDaallmmaa--
ttiiee  cceennttrraallee..  
SSttiinnaa,,  llaa  ppiieerrrree  bbllaanncchhee  eesstt  llee  ssyymmbboollee  ddee  ll''îîllee..  SSiimmppllee  eett  bbrruutt  ddaannss  ssaa
bbeeaauuttéé,,  eellllee  aa  ééttéé  uunnee  ssoouurrccee  dd''iinnssppiirraattiioonn  ppoouurr  ddee  nnoommbbrreeuuxx  aarrttiisstteess  
LLaa  ppiieerrrree  ((SSttiinnaa))  eesstt  ccoommmmee  uunnee  ttooiillee  vviieerrggee  uuttiilliissééee  ppaarr  ddee  nnoommbbrreeuuxx
ssccuullpptteeuurrss,,  iinnssppiirraanntt  ddee  nnoommbbrreeuuxx  ppeeiinnttrreess,,  ééccrriivvaaiinnss  eett  ppooèètteess,,  mmaaiiss  eenn
vviittiiccuullttuurree    eellllee  mmaarrqquuee  ll''eeffffoorrtt  eett  llaa  ppeerrsséévvéérraannccee  ddee  llaa  ppiieerrrree  ssiilleenncciieeuussee
qquuii  eexxppiirree  cchhaaqquuee  ggoouuttttee  ddee  vviinn..
CC’’eesstt  llee  sseennss  dduu  nnoomm  SSTTIINNAA,,  ffiieerr  ddee  nnoottrree  tteerrrrooiirr,,  mmaaiiss  aauussssii  ddee  cceettttee
ppiieerrrree  iinnccrrooyyaabbllee  qquuii  eesstt  uunnee  ppaarrttiiee  iinnddiissssoocciiaabbllee  ddee  ll''îîllee,,  eett  ssaannss  lleessqquueellss
nnooss  vviinnss  nnee  sseerraaiieenntt  ppaass  ccee  qquu''iillss  ssoonntt..  SSttiinnaa  eesstt  uunn  cchhaammpp  pplleeiinn  ddee  rroo--
cchheerrss,,  ooùù  ll''aarrtt  dduu  vviinn  ccrréééé  uunn  ggoouutt  iinniimmiittaabbllee..    
LL''ééttiiqquueettttee  eesstt  iinnssppiirrééee  ppaarr  llaa  ppiieerrrree  bbllaanncchhee  ddee  BBrraacc,,  eett  vvoouuss  iinnvviittee  àà  llaa
llaaiisssseerr  lleeuurr  mmaarrqquuee,,  ééccrriirree  uunn  ppooèèmmee  oouu  uunnee  iimmaaggee  dd''uunn  vveerrrree  ddee  vviinn
rroouuggee..  CCee  ddeessiiggnn  aa  rreemmppoorrttéé  ddee  nnoommbbrreeuuxx  pprriixx,,  ddoonntt  llee  pprriixx  dduu  mmeeiilllleeuurr
ppaacckkaaggiinngg  eenn  CCrrooaattiiee,,  llee  mmeeiilllleeuurr  eemmbbaallllaaggee  eenn  EEuurrooppee  àà  HHeellssiinnkkii,,  eett  llee
33ee  pprriixx  ppoouurr  ppoouurr  llee  mmeeiilllleeuurr  ppaacckkaaggiinngg  dduu  mmoonnddee  dduu  pprreessttiiggiieeuuxx  aarrtt  DDii--
rreeccttoorrss  cclluubb  àà  NNeeww  YYoorrkk..

Stina Plavac Barrique est produit à partir du cépage Plavac Mali, cépage in-
digène croate et représente un excellent exemple de cette variété. Le fruit est
préservé et exprimé intensément, tandis que les tanins, fin sur les Plavac, sont
distingués et doux. 
La couleur est rouge rubis foncé, caractéristique de Plavac, et l'influence du
bois obtenu par le vieillissement en barriques très bien intégré. Ce Vin qui ne
laissera personne indifférent.
Les vignes sont situées sur le versant sud de l'île de Brac à proximité de Bol.
On y constate de plsu en plus de Plavac sur des sols calcaires avec beau-
coup de résidus, ou des pierres. 

En raison des variétés spécifiques et des conditions environnementales de la
production de la nécessité d'une protection est minime. Les raisins sont ré-

STINA VINO
Plavac Mali Barrique
2011 (750ml)
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coltés à la main et relativement tard dans le but d’obtenir les meilleures concentrations.

La fermentation du moût a lieu dans des cuves en acier inoxydable dans des conditions strictement contrôlées. La ma-
cération de raisins dure de deux à trois semaines, ce qui améliore la structure du vin. Il est essentiel que les raisins soient
à maturité optimale, de sorte que les tanins soient souples et mûrs. Nous souhaitons également un fruité naturel 
Le vin après fermentation malolactique est placé 8-10 mois en barriques de chêne français utilisé (2-3 ans). L'objectif
est d'adoucir les tanins dans le vin mûrit en barriques, tout en utilisant des barils usagés fournissent un impact optimal
du bois dans le vin. Après vieillissement suit la mise en bouteille, 6 mois avant commercialisation.

Accord mets et vins
ce vin est le partenaire idéal pour les viandes grillées les poissons de méditerrannée (Le hareng , la sardine, l’anchois, le ma-
quereau, le thon), sur des salaisons. 

Alcool : 14°


