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CHILI - Origine : MAULE VALLEY
Cépages : 40% Cabernet sauvignon - 30% Malbec - 20% Carmenere -
10% Cabernet Franc
millesimes disponibles : 2013

LLeess  oorriiggiinneess  ddee  VViiññaa  CCaassaa  DDoonnoossoo  rreemmoonntteenntt  àà  11998899,,  qquuaanndd  uunn  ggrroouuppee
dd''hhoommmmeess  ddééccoouuvvrree  ccee  ddoommaaiinnee  aauu  ccooeeuurr  hhiissttoorriiqquuee  ddee  llaa  vvaallllééee  ddee  MMaauullee,,
ddaannss  llaa  sseeppttiièèmmee  rrééggiioonn  dduu  CChhiillii..
CCaassaa  DDoonnoossoo  pprréésseennttee  uunn  vviinn  iiccôônnee  ""DD""  eett  ddeess  vviinnss  ddee  hhaauuttee  qquuaalliittéé  tteellss
qquuee  11881100,,  CCllooss  CCeenntteennaaiirree  aaiinnssii  qquuee  ddeess  vviinnss  GGrraann  RReesseerrvvaa  eett  RReesseerrvvaa  ::  
BBiicceenntteennaaiirree  eett  EEvvoolluucciioonn..  
CCaassaa  DDoonnoossoo  vveeuutt  ddeevveenniirr  llee  vviiggnnoobbllee  pphhaarree  ddee  MMaauullee  VVaalllleeyy,,  pprroodduuiissaanntt
ddeess  vviinnss  ddee  ttrrèèss  hhaauuttee  qquuaalliittéé,,  rreeccoonnnnuuss  eett  ssoouulliiggnnaanntt  àà  llaa  ffooiiss  lleess  aattttrriibbuuttss
eett  llee  ppootteennttiieell  dduu  tteerrrrooiirr  ddee  cceettttee  vvaallllééee  eexxcceeppttiioonnnneellllee..
AAlllliiaanntt  ttrraaddiittiioonn,,  tteecchhnnoollooggiiee  eett  pprrootteeccttiioonn  ddee  ll''eennvviirroonnnneemmeenntt,,  ccee  vviiggnnoobbllee
pprroodduuiitt  lleess  pplluuss  bbeeaauuxx  vviinnss  ppoouurr  rrééppoonnddrree  aauuxx  eexxiiggeenncceess  ddee  sseess  cclliieennttss..

Vendanges manuelles
Elevage : 12 mois en fûts de chêne français et américains

Ce vin a une couleur rouge rubis brillante et profonde, avec des notes de violette.
Au nez, il est complexe et élégant, offrant des notes de fruits murs et des arômes
floraux subtils, ouvrant sur des notes de cèdre et de tabac.
En bouche, il est équilibré, enveloppant, avec des tanins murs et une finale nette
agréable

Accord mets et vins
Profiter des notes épicés et des fruits noirs, gigot d’agneau, pavé de bœuf 
ou grillades, charcuteries seront des accords exceptionnels.

Alcool : 13.5°
Acidité : 3,17 g/l (exprimé en acide tartrique)
PH : 3,68
SR : 3,49 g/L

CASA DONOSO
Clos Centenaire
2013 (750ml)
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Découvreurs de Vins
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